Los Acaros dafinos

DR. WERNER LITTEN
Agronomo diplomado y doctor en cienclas naturales.

N. de la D: :

Debido a los peligros que los acaros tienen pa-
ra los humanoe y los animules, ya que estes con mu-
cha facllidad contaminan las frutas, alimentos pas-
tos ete. insertamos en nuestra Revista el articulo del
Dr. Werner Litten, convencidos de que su lectura
podra ser para nuestros lectores de mucha utilidad

Un resumen de la mas frecuente presencia de los
acaros en alimentos.

Algunos dcaros pueden provocar inflomaciones en la
piel humana, asi conocemos la llamada ‘“‘erupcion del
mercader”, “Pseudo-sarna del tendero o panadero”, provo-
cadas por el manejo de viveres inficionados con aGcaros.
Obreros de transportes que tienen que transbordar mercan-
cias atacadas de dcaros, muesiran a veces tales manifesta-
ciones. Algunos dcaros pueden ser la causa de alecciones
de la cabeza, asma, aHogulo, cianosis, basca, nduseq, fie-
bre, enterilis, etc. En lales casos no es necescario que los
dearos provoguen directamente estas enfermedades. A me-
nudo basta que sea respirado el polve de los dcaros, es
decir una mezcla de cascarones vacios, paries de pelicu
las, huevos y excrementos, o también que el cutis llegue
en contacto con tales materias. Las sensibilidades de las
personas difieren entre si. Los manifestaciones son muchas
veces de cardcter nervioso. Tal vez hay en la gran familia
de los dcaros algunos que son la causa de algunas en-
fermedades que hasta ahora no hon sido exploradas por
completo. .

Las manifestaciones en el ganado son andalogas. Dicen
que particularmente en la oveja y en la vaca se han ob-
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servado abortos después de cebarlas con heno y otro fo-
rraje inficionados con dcaros.

A veces es relativamente facil reconocer los dcaros en
los viveres; en ofros casos es necesario valerse de prepara-
ciones especiales.

Los Gcaros mds frecuentes en la fruta seca reciben el
nombre de “‘dcarc de la fruta frita”, "CARPOGLYPTUS LAC-
TI". Atacan ciruelas pasas, manzanas secas, pasdas, pasi-
tas y otras frutas, como a veces también frutas en conser-
va, Es fdcil reconocer este dcaro, porque los animalitos
son muy movibles y se ven con toda exactitud los huevos
blancos y brillantes sobre la fruta seca.

Antes de llenar los recipientes de nuevo deben ser lim-

piados detenidamente y, en cuanto sea posible, calentados
de 50° a 60° De vez en cuando se encuentra cubierta la
superficie de las conservas de fruta con una capa gris. Es-
ta capa que se distingue muy bien sobre las tapas de los
recipientes estd compuesta de restos de peliculas, excremen-
los, dcaros vivientes, etc., es decir, del llamado polve de
dcaros.
- La prueba segura para determinar si hay dcaros en
las mermeladas, se efectia como sigue: poner de | a 3
gramos de mermelada en una cacerola, agregar aproxima-
damente 100 cm® de agua, calentarlo a 60°—70°, removién-
dolo permanentemente. Con ello se separan los dcaros y
también las peliculas vacias, en la superficie del liquido y
especialmente en los bordes, y pueden ser reconocidos f&-
cilmente debajo del lente.

Prueba del forraje: (salvado, ftriturado, etc.) Poner 500
gramos en un matraz, comprimirle e igualar la superficie;
dejarlo en su lugar durante 24 horas, luégo examinar si
hay surcos finos en las paredes de vidrio y en la super-
ficie cuya presencia indica que hay d&caros.

AlGn mas que las mermeladas y las frutas en conser-
va, la harina y sus productos son atacados por los dcaros.

Harina, sémola y cebada perlada muy a menudo co-
rren el riesgo de ser atacadas por los dcaros y muchas
veces es necesario su examern.

El examen de la harina que se efectia a menudo, con-
siste en extender la harina en capas del gruese de un dedo;
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alisar la superficie, aplicando una hoja de papel liso y pa-
sando la mano repetidas veces sobre ella. Cuando hay
4caros, al principio formarédn pequefias pilas; por el con-
tinuo remover del dcaro, resultan pequefios crateres de los
cuales emerge el dcaro.

Para verificar el examen en la sémola se amontona
ésta en forma cénica. Dado el caso que haya dacaros, por
sus movimientos caerdn continuamente granos de sémola,
y cuando hay muchos, caerd la sémola como un engru-
do grueso.

Con cebada perlada, se pliega un talego puntiagudo en
el cual se sacude la cebada, recogiendo el polvo en la
punta del talego. Quitando la cebada con mucho cuidado
se reconocerd, ya a simple vista, ya por la lente, los dca-
ros y sus excrementos, asi como también se podra calcular
su cantidad aproximada.

Muy a menudo se reconoce la existencia de d&caros
también por el mal olor del alimento atacado.

En el queso se encuentra el dcaro del queso TYRO-
GLYPHUS SIRO. Generalmente es escaso en los quesos co-
nocidos. Después de haber comido tal queso mucha gente
reacciona con una enteritis, asi que el consumo de tal que-
so no estd exento de peligro.

Medidas preventivas:

La mds exacta limpieza; quemar el viejo material de
embalaje (por ejemplo papel). Asec cuidadoso de los re-
cipientes, alejar los restos antes de llenarlos con nuevas
existencias de viveres. Se alejan los dcaros de talegas y
recipientes de metal con la mayor eficacia por medio del
agua hirviente, o vapor de agua corriente. Se aconseja
quemar las cajas de madera etc., en las cuales estaban
materias atacadas por dacaros.

Estas lineas deben llamar la atencién sobre uno de los
temas que requieren el interés y la cooperacién del médico,
del veterinario, del agrénomo, del quimico y del comer-
ciante de alimentos.
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