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Debido a la amabilidad del Ing. Agr. Alberto Herndndez, pu-
dimos consequir los datos concernientes a 30 anos de produccién
y valor de venta del cacao, de su hacienda cacaotera y cafetera
“La Belén" en Las Trincheras, Estado Carabobo, que posteriormen-
te elaboramos, y de cuyo estudio consignamoes aqui los resultados.

Sabido es que, generalmente, carecemos de series suficiente-
mente largas y atendibles de estos datos, fundamentales para el
estudio de la economia de un determinado cultivo en una deter-
minada zona, y, por estas razones, estas cifras son de notable in-
terés; mds todavia si se tiene en consideracién que la produccién
cacaotera de las Trincheras es una entre las mdas iipicas de las
del Sector Central, cuyo producto tiene fama mundial baje la
denominacion comercial de “Puerto Cabello’. Ademas, el valle
cacaotero de Las Trincheras es, afortunadamente, el Gnico en Ve-
nezuela donde estd localizada la plaga de un Monalonium sp., v,
si es verdad que la homogeneidad de la serie treintenal estd cor-
tada en dos partes (como se verd mdas adelante), verdad es que nos
ofrece la ocasién de estimar con precision cudl es la pérdida de co-
secha debida a ese insecto.

El vallecito cultivado con cacao esta situado al Oeste de la
carretera Valencia-Taborda, y estd cruzado por el ric Aguacalien-
te, cuyas aguas riegan los cacaotales. Dicho valle, rodeade por
un sistema de lomas en gran parte cultivadas con cafetos, tie-
ne una superficie seguramente menor de unas 100 hectareas, de
las cuales 84 estdn en cultivo con cacao, actuclments repartido en
tres haciendas: ''La Poblacién” con 42 Has. de cacaotales; "Las
Marias” con 2] Has. y finalmente “La Belén” con otros 21 Has. de
cacao, de la cual pudimos conseguir estos datos.

El valle se encuentra a una altura promedia de 360 mts. No
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tenemos a la vista datos meteorolégicos de ese valle, pero juzga-
mos que tenga una caida de lluvia de unos 1.000-1.200 m. m. anua-
les, en un centenar de dias, esto es, en una zona ecolégicamente
perteneciente a la faja sub-drida, tal como otros valles con cul-
tivo del cacaotero en los Estados Carabobo y Aragua, y en el Distri-
to Federal. Sin embargo, probablemente por condiciones locales,
la flora es casi transicional entre la sub-xerofitica y la mesofitica.

Los cacaotales de las tres haciendas son muy homogéneos
tanto como tipos morfologicos de cacao, como en la calidad del
producto cuya marca de -origen es la de "Las Trincheras”. Un as-
tudio efectuado en el mes de Septiembre de 1948 dio estos porcen-
tajes de tipo:

Cundeamor ........... 62 %

Angoléta .,v.nienosiaa B

Amelonadd ....aeese.ss B

100 %

Con las siguientes caracteristicas:
Mazorca: Cundeamor Kngoleta Amelonado Totales
simétrica 4 13 6 23
asimétrica 58 19 — 77
100
de punta larga 6] 30 2 93
de punta corta 1 2 4 i
100
Color (antes de la madurez):
morado 24 11 — 35
morado mezclado 8 2 — 10
rojo 7 8 3 18
rojo mezclado — 1 1
rosado = 2 2
rosado mezclado ) 5 1 11
verde -— 3 3 6
decolorado {(blanco) 14 1 2 17
100
Naturaleza de la superficie:

cascara tuberculada 25 2 — 27
cdscara rugosa 28 15 - 43
céscara intermedia 10 13 1 24
cascara lisa - 3 3 6
100
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Edad de los drboles:

iovenes 22 5 2 29
medianos 27 24 2 53
viejos 13 3 2 18
100
Productividad:
baja 12 4 3 19
mediana 19 oy 1 25
alta g 19 — 19
altisima 22 13 2 37
100

Se debe tener en cuenta que los datos acerca de la producti-
vidad individual de las matas tiene un valor relativo, debido al
hecho de que la cosecha de Navidad de 1948 es la primera des-
pués de la lucha erradicativa efectuada contra el Monalonium, y
fue averiguada por el niimero de mazorcas jovenes y de pepinos
colgantes; por lo tanto puede adolecer de algunas inexactitudes.

Por lo anterior puede llegarse a la conclusién, que més de la
mitad del cacao es del tipo Cundeamor, con mazorcas simétricas
de punta larga; que el color para una cuarta parte (antes de su ma-
durez) es morado puro; para una tercera parte, morado puro con
matices diferentes, vy para una séptima parte decolorado; la cas-
cara, de la cuarta parte de las mazorcas es tuberculada y la de
otra cuarta parte, rugosa. Es este el tipo dominante, que en nues-
tros estudios anteriores indicamos como "casi-Criollo” o "con evi-
dente sangre de Criollo”, esto es, una de las calidades superio-
res del Forastero venezolano de esos valles. El Angoleta constitu-
ye una tercera parte de la poblacion local, siendo casi solamente
de mazorca con punta larga y en gran parte asimétrica, dominan-
do ain el color morado, pero con concha rugosa y de naturaleza
intermediaria casi en igual proporcién. El tipo de cacao producido
es de calidad algo menos superior que el Cundeamor, acercéndo-
se mas al Forastero venezolano de mediana calidad. El Amelo-
nado —cuyo producto es de calidad decididamente inferior al de los
anteriores— constituye una pequena fraccién del total, con mazor-
cas simétricas y en gran parte de punta corta, con colores predo-
minantes de la corteza, rojo y verde, y con concha casi solamen-
te lisa.

El promedio del tipo de granos producidos pudo averiguarse
solamente sobre un reducido ntimero de mazorcas, debido al es-
caso nuimero que se hallaba en estado de madurez; he aqui los
datos: ;

Tipo de semilla: N° 3 N 4 N° 5 N° 6 N° 7 Total semillas:
15 239 3.2 1.5 A 31,6
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Promedic del peso de un grano fresco: 3,15, esto es, aproxima-
damente 1,24 gms. por cada grano comercialmente fermentado y
seco. A nuestro pesar, no pudimos conseguir muestras de cacaoc
comercial para su estudio biométrico. Sin embargo, estos datos in-
dican que el promedio del tipo comercial débese acercar a los de
otros valles de rieao del Estade Carabobo, y particularmente a los
de Patanemo, siendo algo inferior a los de Borburata, Goaigoaza
y probablemente Canoabo.

La hacienda es muy cuidada, y el cacaotal esta entre los me-
jor atendidos de la Repuiblica. Todos los trabajos se efectian por
dia, con excepcién de la limpieza a machete, que se hace por
ajuste v por calle. Ademds de los trabajos corrientes, se efectua
la resiembra de cacao yrel arreglo de la sombra. La resiembra
es hecha directamente en el cacactal, seleccionando no tan soél
las mazorcas para reproduccion sino, aproximadamente, la cali-
dad de los granos de resiembra. Para este fin se prefiere un tipo
de cacao de buena calidad y o lo que parece, de buena produc-
Hividad, bastante escaso en Las Trincheras pero comin en otros
cacaotales del Estado Carabobo (p. e. en Borburata y Goaigoaza),
en el Distrito Federal (p. e. en Chichiriviche, Orituco, etc.) y aqui
y alld, en el Estado Aragua y Yaracuy. Es este un cacao cuya
mazorca es de color morado o rojo-oscuro sobre fondo decolorado,
y mas comunmente de color rosado uniforme o sobre el mismo
fondo, raramenie sobre base verde. Su tipo es prevalentemente
Angoleta aunque hay también de los tipes Cundeamor y Amelo-
nado, (o intermediarios entre ellos), cuyas formas y aspectos por
lo regular, no son muy halagadoras, especialmente en el Amelo-
nado, que es a menudo bastante frecuente. Sin embargo, se trata
de un Forastero venezolano de calidad notable, ya que varias
mazorcas de diferentes lugares del Estado Carabobo dieron estos
porcentajes de calidad: Semilla N® 4 — 19,8%; semilla N°® 5§ =
47,8%; semilla N°® 6 = 23,1%; semilla N® 7 = 9,3%. Las mazorcas
tenian un promedio de 39 semillas, y un peso fresco de granacs, de
147 gms. Las matas de edad regular parecen ser buenas produc-
toras de cacao.

La hacienda (como tedo el valle sembrado de cacaotal) posee
una densidad de unos 1.000 arboles de cacao por hectdrea. La
sombra esta bien arreglada y distribuida, estando formada por Ery-
thrina sp. (75%) e Inga sp. (25%); menos frecuentemente Cedrela,
ete. Sin embargo, hay unca notable mortandad de Erythrinas por la
enfermedad del "céncer de la corteza” debida al Calonectria stri-
ispora.

El riego se efectlia durante todo el verano en forma continua
y periédicamente durante los meses de Junio, Julio y Agosto; sin
embargo, entre Diciembre y Mayo, &l agua puede escasear algo.
Hay dos regadores permanentemente empleados en la faena.
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Por lo que se refiere a las condiciones fitosanitarias, eslas fue-
ron narmales y hasta buenas hasta el ane 1932-33, en los cuales
aparecid un Mondalonium sp. que infestd de manera muy seria a
los cacaotales de todo ese valle, siendo el unico brote conocido
en Venezuela. La infestacién aumenté desde 1932-33 hasta 1934-35,
cuando alcanzd un mdéximo, quedando mdds o menos constante,
por lo cual de este afio en adelante, la disminucién de la cosecha
fue grave. El control con medios drésticos, abarcando toda el area
cacaotera del valle, se empezd a fines del afio de 1947, siendo ler-
minado en 1948, de manera que la primera cosecha —la de Na-
vidad de 1948— podrd plenamente hacer fe de la eficacia del tra-
tamiento, conducido conjuntamente por los organcs tecnicos de la
Direccion de Agricultura y los hacendades. Sin embargo, hay pe-
quefios indicios de nuevos brotes futuros de la infestacion.

La obra de mano es buena y relativamente abundante. El jor-
nal de un obrero agricela no especializade es de 6.00 bolivares;
7.00 si es especializado y 8.00 para los caporales, con 8 horas
nominales de trabdgjo.

No pudimos conseguir muestras del cacao comercial, que se-
gun se nos‘ha asegurado contiene dulce en proporciéon. no menor
del 75%, con un 21.5% de amargo.

La fermentacién es del tipo continuo, durando por lo regular
4 dias; durante el primer dia no hay volteo, y luego hay uno ca-
da 24 horas. En dos haciendas, el secado se efectia al sol, en
patios de hechura colonial espafola y en otra hacienda se efectia
con calor artificial.

Andlisis de la Produccién, del Costo y del Valor

de venta del Producto

En las tablas siguientes se indican:

b). —En la tabla [I—afios cacaoteros; costo 'de produccion del ca-
logramos por hectdreq; fluctuaciones de dicha productividad
en relacién al promedio (véase mdas abajo); valor de venta
del cacao en bolivares de cada 100 kilogramos; el porcentaje
relativo, igualando a 100 el valor de venta en el ano 1918-19;

ab). — En la tabla [[—afios: cacaoteros; costo de produccion del ca-

cao por cada 100 kilegramos; porcentaje relativo, igualando

a 100 el costo de produccién en el afio 1918-19; costo de pro-
duccién de cada hectdrea.

Estos datos necesitan unas aclaraciones. La serie de los mis-

mos estd dividida en dos partes, debido a que los dafios causados

por el Monalonium fueron sensibles desde el afio 1933-34, hasta el
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fin de la serie. Bajo estas condiciones, los promedios generales de
todos los 30 afios hubieran sido de escasa significacién, asi que
la primera serie de 16 anos (de 1918-19 hasta 1933-34) refleja los
datos del cacaotal antes de la infestacién por insecto, v la segun-
da serie de 14 de afios (de 1934-35 hasta 1947-48) refleja los obte-
nidos durante la plena infestacion. Igualmente, entonces, las fluc-
tuaciones del promedio estén respectivamente referidas al prome-
dio de la primera serie y a las de la segunda serie aisladamente.
Aungue los datos fueron regisirados cuidadosamente duran-
te todo el lapso indicado, se debe hacer una salvedad por lo que

TABLA 1. — Andlisis de la produccion de cacao, sus fluctuaciones desde el

Produccion

promedio y su valor de venta

Fluctuaciones

Valor de venta

Porcentaie

ANOS dasde el pro-
Koe¢. 7 Has. medio B2/100 Kgs. relative

1-1918-19 511,25 — 172,35 148,54 100
19-20 653,75 -— 29,85 164,84 111
20-21 761,90 i 78,30 81,56 58
21-22 653,75 — 29,85 142,18 26
22-23 896,25 I 212,65 100,14 67
23-24 748,90 |- 63,30 140,34 94
24-25 761,25 -+ 77,65 162,74 110
25-26 995,00 I 311,40 178,56 120
26-27 « 736,90 + 83,30 148,84 100
27-28 703,10 +~ 19,50 105,12 71
28-28 852,69 - 169,00 160,00 108
28-30 567,50 — 116,10 150,10 100
30-31 533,75 - 149,85 141,14 95
31-02 611,25 — 72,38 103,70 70
32-33 450,00 — 233,60 88,00 59
33-34 502,50 — 181,10 46,00 31
4435

II - 34-35 215,00 — 24,64 52,00 35
35-36 250,60 { 10,96 53,80 36
36-37 234,35 — 529 70,52 47
37-38 266,45 -+ 26,81 70,38 47
38-39 175,15 — 64,49 103,08 31
39-40 198,10 — 41,54 84,58 57
40-41 218,95 — 20,62 71,06 48
41-42 177,65 — 61,99 84,50 57
42-43 231,25 - 839 84,44 87
43-44 292,55 -+ 5291 83.86 56
44-45 181,50 — 58,14 114,38 75
45-46 367,05 L 127,41 157,62 106
46-47 274,05 - 34,41 297,92 201
47-43 272,30 4 32,66 311,50 209
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TABLA 11. — Analisis del costo ;le produccién por cada 100 kgs. y
por cada hectarea cultivada

Costo de produccion Porcentaje Costo de produccién
bl cada 100 Kgs. Bs, relativo cada Ha. Bs.
1918-19 33,00 100 168,71

19-20 37,20 113 243,20
20-21 35.20 107 268,19
21-22 31,50 95 205,983
22-23 22,72 69 203,63
23-24 28,10 85 209,88
24-25 31,02 94 236,14
25-26 23,40 71 232,83
26-27 51,00 155 375,82
27-28 44,10 134 310,07
28-29 50,70 154 432,27
29-30 71,00 215 402,93
30-31 57,00 173 304,24
31-32 49,10 149 300,12
32-33 40,10 122 180,45
33-34 32,10 97 161,30
34-35 48,48 147 104,23
35-36 35,00 106 87,71
36-37 68,00 206 158,36
37-38 44,40 135 183,04
38-39 55,62 169 97.42
39-40 36,66 111 72,62
40-41 32,46 98 71,07
41-42 298,30 83 52,05
42-43 39,08 118 30,37
43-44 43,38 131 126,91
44-45 68.06 206 ., 123,53
45-46 83,54 253 306,63
46-47 127,18 385 348,54
47-48 124,96 379 340,27

se refiere a los costos de produccion, limitados a los inmediatos y
directos, y principalmente al valor de la mano de obra empleada
en el cultivo del cacao. Se debe esto al hecho de que la impor-
tancia del cultivo del cafeto —en la hacienda "La Belén'" y en otra-

es mucho mayor que la del cacao, siendo la superficie de los ca-
fetales més de 30 veces mayor que la del cacaotal. Asi, por ejem-
plo, una parte de la obra de mano, de unas pocas horas del diq,
como fue distraida del cafetal al cacaotal, fue cargada en cuenta
al primero. Ademds, el costo de produccion del cacao no incluye
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la casi tolalidad de los gastos indirectos y colectivos de la ha-
cienda, tal como los gastos de administracién (y los de manejo
de la hacienda), los intereses pasivos sobre el capital invertido y
sobre las deudas bancarias, los gastos de seguro y previsiéon so-
cial de los trabajadores, los gastos de acarreo del cacao, los de
sostenimiento de los caminos, los diferentes gastos generales de la
hacienda y los imprevistos, gran parte de los de manutencidn en
las fabricas; implementos agricolas y su renovacion, etc., cuyo
monto es mds que sensible.

Rumbo del promedio de Produccion

1)>—En los 16 afios comprendidos enire 1918-19 y 1933-34, esto es,
antes del desarrollo de la infestacion del Monalonium, el pro-
medio de produccién fue de 683,60 kgs. por hectdrea. En los
14 anos corridos entre 1934-35 y 1947-48, esto es, en plena in-
festacion por el Monalonium, ¢l promedio de produccién cae
a 239,635, kgs. por Hectdrea, es decir, al 35,05% de aquella.
La merma en la cosecha, provocada por aquel insecto puede,
entonces, avaluarse en casi las dos terceras partes del pro-
ducto.

2).— La curva de produccién unitaria (gréfico 1), aunque muy irre-
qular, parece indicar un aumento gradual desde 1918-19 has-
ta 1925-26, ano en el cual se alcanzé la produccién mdaxima
absoluta del treintenio, con una produccién casi doble (34,4%
mas) de la inicial de 1918-19, y casi la mitad mas (48,4%) del
promedio de los 16 anos iniciales. Sigue luege una declina-
cién gradual y también irregular hasta el minimo absoluto,
alcanzado en el ano 1941-42, en que se disminuye en mas
de una cuarta parte (25,9%) del Gltimo cuatrienio. Desde en-
tonices se aparenta un aumenio leve aunque 1quc11mente irre-
gular hasta el ltimo afio (1947-48).

3).—De todas maneras, entre la produccion unitaria del cacaotal
antes de la infestacién por el Monalonium vy la plena manifes-
tacion de la infestacion, hay una fase intermediaria, que va
del ano 1929-30 hasta el ano 1933-34 y que probablemente
corresponde a la fase de desarrollo —entonces inadvertida
del Monalonium. La cosecha unitaria de este quinquenio es
intermediaria entre el promedic de los 12 anos precedentes
y de los 14 subsiguientes.

4).—Por el andlisis de 25 anos de produccion de una hacienda
cacaotera de Moca (Republica Dominicana) (1) habiamos lo-
grado poner en claro una periodicidad quinquenal en la pro-

{1) - Ciferri R. e Barbensi G. Studi siatistici nel cocao 1. Probabile existenza di una
periodicita quincuennale acertata attraverso l'analisi della produzione mensilt di un’
azienda tipe della Repubolica Dominicana. Revista di Biologia Coloniale, 2: 295-304.
1049,



duccién unitaria de la hacienda, con un primero y un ultimo
periodo, incompletos; con tres periodos centrales altemativa-
mente formados de una ola positiva y una negativa, y otro
alao aberrante. La tentativa de efectuar un cdlculo similar con
los datos venezolancos a la mane no resultd debido a que la
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GRAFICO 1. — Curva de produccién unitaria
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intervencién de la serie de datos de produccién antes de la
infestacién por el insecio resulté demasiado corta. para un
calculo de este tipo.

5),—El estudio de las fluctuaciones, positivas y negativas, alrede-
dor de los dos promedios permite establecer que no es verdad
que la producciéon cacaotera es alta un afio y baja el siguien-
te, como comunmente creen los agricultores, confirmando asi
lo que se habia observado ya en Trinidad.

6).—Es verdad, por el contrario, que con algunas excepciones una
serie de anos con produccién mdas elevada del promedio,
continia con una serie de produccién inferior al promedio.
La ola de fluctuaciones positivas se indica en 1920-21 y sigue
hasta 1928-29, con un ano de interrupcién inicial. Sigue una
ola de fluctuaciones negativas hasta 1933-34, y después de
este ano la presencia del Monalonium perturba el fenémeno,
aungue dicha ola continta hasta -942-43, pero con dos afios
de interrupcién, Desde 1943-44 parece iniciarse una nueva
ola positiva (con un afio de interrupcion) que tendria que con-
tinuar después del ultimo afio de observacién (1947-48). No
sabemos si es una simple coincidencia el que, en las olas
positivas, el afio siguiente a la iniciacién de la ola (1921-22 pa-
ra la primera; 1944-45 para la segqunda) sea el de perturba-
cién con modificacién del signo.

7)—Las fluctuaciones de la produccién alrededor del promedio
son mucho mas amplias antes de la infestacién por el Mona-
lonium que después; la relativa nivelacién en los ultimos 14
anos se explica por el mé&s bajo promedio de produccion,
que logra una produccion minima bastante constante.

8).—Tomando como limite una fluctuacién de ambos signos, de
100 kgs. por hectarea (grafico Ila), en los primeros 16 afios
este limite estd sobrepasado 8 veces, y una vez solamente en
los tultimos 14 afios. Ademds, en los primeros 16 afios, la
cantidad de 200 Kgs. por hectarea, es sobrepasado dos veces,
y los 300 Kgs. por hectarea una vez, mientras que en los 14
afos, nunca se llegé a los 200 Kgs. de exceso sobre el pro-
medio, (Grafico 11 b).

9).—El promedio de produccién de 1918-19 a 1933-34, que arroja

un total de 0,684 Kgs. de cacao comercialmente seco por ca-

.da arbol y afo, es el mds alto gne conocemos en Venezuela,

superando el promedio de 0,485 Kgs. obtenido en la hacien-

da de Cata (Aragua). Desde luego, la infestacién de Monalo-
nium echd a perder esta superioridad.

10).—El promedio de produccién por hectdrea en los 16 anos ante-
riores a la infestacion por el Monalonium, corresponde bien al
promedio de produccién de la Capitania General de Caro-
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cas, calculado por von Humboldt alrededor del ario 1800, en
600 kgs. por hectérea.

11).—Dicho promedio de produccion iguala al obtenido en el Afri-
ca Occidental Inglesa antes de la aparicién de la enferme-
dad del “retofio hinchado” (o en los lugares en donde ella
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GRAFICO II. — Fluctuaciones de la produccién duranie 16 afies alrededor de

un promedio de 684 kgs. (a) y de 14 afios, alrededor de un promedio de 240 kgs, (b).

no existe) y de los Cdpsidos infestantes, e iguala o supera al
del Brasil. No es cierto, entonces, que la alta productividad
sea privilegio de las categorias inferior del cacao de calidad
superior. Desde luego, seria menester estudiar detenidamente
(después del control de la infestacién de Monalonium) los fac-
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tores que en esa hacienda favorecen la productividad, en.
comparacién con haciendas cercanas de mdés bajo producti-
vidad, para lograr establecer, si fuera posible, los factores re-
lativos positivos y negativos. En nuestra opinién seria ésta
una experiencia del mdas allo interés préctico vy directo.
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GRAFICO JII. — Costos de produccién por hectarea (a) y por cada 100 kgs. (b)

Costo de Produccién y Valor de Venta del Cacao

Hicimos ya algunas salvedades en lo que se refiere a los cos-
tos de produccién, en el sentido de que fueron limitados a los cos-
tos inmediatos y directos. Entonces, la diferencia entre costo por



unidad y valor de venta no debe de ninguna manera entenderse
como ganancia (1).

Sin embargo para efectos de nuestro examen, consideramos las
cifras tal como fueron reproducidas.

1). La curva del costo de produccién del cacao por cada hectd-
rea es notablemente sinuosa, con diferentes mdéximos y mi-
nimos secundarios (gréfico Illa). A un breve periodo de ascension,
que culmina en 1920-21, sigue uno de depresién con fuctuaciones
poco sensibles y luego uno de rdpido incremento, aunque irregular,
que culmina en el ano 1928-29. En este ano se halla el maximo ab-
soluto, con Bs. 432.27 por hectarea. La curva declina rapidamente
desde 1932-33 hasta 1941-42 (con excepcion de una efimera ascen-
cién en 1936-37 y 1937-38), ario en que toca el minimo absoluto,
con un gasto por hectarea de Bs. 52,05. Vuelve, entonces, a subir,
paulatinamente en 1943-44 y 1944-45, y abruptamente en los dos
ultimos afios. En los primeros 5 anos, el costo de produccién y el
valor de venta del producto se balancean exactamente como de-
sarrollo de las curvas relativas; luege hay 4 arnios, en los cuales
ambas curvas no estdn en fase entre si; en fin, en los 7 afios que
precedieron a la infestacién del Monalonium, ambas curvas son ca-
si paralelas. Falta el paralelismo durante el periodo de infestacién
por dicho insecto, con excepcién de los tiltimos 5 afios hasta 1947-48,

2). Cabe observar que entre el mdximo y el minimo costo de
produccidon por hectdrea, hay una relacién de més de 8: 1.

3). Sabiendo que el costo de produccién —tal como estd expresa-
do por las cifras de nuestra tabla— representa (y tampoco
otalmente) solamente el valor de la mano de cbra del cacao, y
conociendo de otra fuente el valor dproximado de cada hora de
trabajo de un obrero agricola (en funcién del niimero de horas y
del pago diario), podemos estimar las siguientes horas de trabajo
por hectdreq, esto es, por cada 1.000 matas, para unos afios:

Afios 192021 Horas a Bs 0,20 cada hora

“ 192829 ' " 080
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Esto significa que, hasta el momento en que la calda del valor
comercial del cacao no determind otro rumbo, el nimero de ho-
ras de labor invertidus en cada hectdrea fue aproximadaments
igual; desde 1920-21 hasta 1928-29 (aho en el cual el costo de ca-

(1) De los datos obtenidos en otras haciendus ain del mismo Estado Carabobo, presu

mimos que &l costo de produccién por hect@rsa deberic ser aumentado no menos
del 25%. En efecto, el promedio del costc de produccion por héctarea de los villim
3 anos considerados, arroja un promedio de B? 345; afiadiendo sl 259, 'mas |dgmse
un total de Bs. 431,60 que es el minimo gue puede establecerse para una haclenda
cacaotalera de regadio en el sector Central, normalmente cuidada, Sin smbargoe sl
costo de produccidén del cacao en las buenas haciendas, pasa de Bs., 500 cada hée-
tarea.
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da hectdrea fue el mdximo) hubo solamente unas 100 horas de
diferencia en cada hectdrea por afio. Al bajor el valor del cacao,
las horas de labor invertidas cayeron a menos de una décima par-
te, como en 1942-43, que tocé el minimo del costo por hectarea. Hoy
en dia estd entre 450 y 500 horas, como pudimos comprobar tarmn-
bién para otras zonas cacaoteras venezolanas.

4). En los siglos XVII y XVIII se estimaba que cada 1000 plan-
tas necesitaban de la mano de obra permanente de un es-
clavo, que computase a no menos (y probablemente mds) de 3.000
horas anuales. Hace unos 30 afios, habiase reducido a casi el
45%, y hoy en dia a casi solamente el 15%. Observando que el
cultivo del cacao ha quedado hasta la fecha, tal como era en ple-
no periodo colonial, pues no ha sido mecanizado (ni tampoco,
fundamentalmente, se puede hacerlo), debe deducirse que el pro-
greso en los afios ha significado nada mdés que un creciente des-
cuido de los cacaotales. Mirando lejos en el porvenir, la perspecti-
va del cultivo del cacao, en América, no parece de color de rosa,
si no se logra rapidamente un aumento de la productividad uni-
taria y un mejoramiente del tipo de cacao producido.

5). El costo de produccién del cacao por quintal métrico de 100
kilogramos (gréfico IIIb), desde luego, ha oscilado con menos
amplitud que el costo de produccién por hectdrea, por funcién de
la productividad unitaria y de la inversién en mano de obra. Los
datos se averiguan mejor, haciendo igual a 100 el costo en 1918-19;
se ve entonces, que hasta 1941-42, hubo diferentes mdaximos secun-
darios; uno, fundamentalmente el mayor (en sentido absoluto) en
1929-30, y otro en 1936-37. Desde 1941-42 la subida debe imputarse
casi exclusivamente al incremento del valor unitario de la mano
de obra, probablemente no estabilizada, a pesar de la declinacién
ocasional que hubo en 1947-48 con respecto a la de 1946-47, anos
en los cuales no estd lejos de ser el cuddruplo del de 1918-19.

6). El valor de venta del cacao, en bolivares per 100 kilogramos
durante el treintenio examinado fue analizado en diferentes
estudios recientes; los tipos finos de cacao, como este "Puerto Ca-
bello” no escapé a la larga y pesada depresién que influyé tan
nefastamente sobre toda la produccién cacaotera americana tra-
dicional. Como ya se hizo, igualando a 100 el valor de venta en
1918-19, el indice relativo ha pasado, en estos dos ultimos afios,
a un poco mas del doble (grdfico IV), cuando el costo de cada quin-
tal no estd lejos de cuadruplicarse. Esto refleia otro de los proble-
mas econdémicos del cacao, v es que el avalio de la Bolsa de
Cacao de Nueva York, no tiene bastante en consideracién el cos-
to de produccion del cacap extrafino (tipo ""Puerto Cabelio” y "Ma-
racaibo’’) de Venezuela, en las primas sobre el valor-base, con
la prima (comUn a ocho o nueve tipos de cacao) de un cuarto de
centavo de délar cada libra. El comprador de cacao en su mismo
interés, deberia considerar entre ciertos limites, los costos de pro-
duccién, para tipos de cacao de excepcional valor como los dos
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venezolanos arriba nombrados, que no pueden susbstituirse con
otros de la misma categoria de prima, en la confeccién de choco-
late de gran lujo.

Mientras tanto el Gobierno venezolano podria, dentro de cier-
tos limites, emparejar este desequilibrio, graduando sus primas de
exportacién de manera de favorecer la produccidon de cacaos su-
perfinos y de esmerada preparacién, y no —como hoy en dia—
favoreciendo la produccién en masa de cacao de calidad inferior
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GRAFICO IV. — Indices del costo de produccién y del valor de venta delt cacao,
sobre la base de 100 para sl ano de 1918 - 19

y de mala preparacién. Sin estas providencias, serd fécil profeti-
zar la disminucion futura de la calidad del cacao venezolano,
y la gradual desaparicién de los tipos extrafinos de los cultivos ve-
nezolanos, perdiéndose una fama que tiene su indiscutido y sen-
sible valor comercial.



